
COCKTAILS
NOËL

Foie gras mi cuit maison sur
pain d’épices 

Bun roti de bœuf braisé
Tartare de noix de st Jacques

Fromages & dessert

B U F F E T  E N  F Ê T E S
Foie gras mi cuit maison et sa

moricette
Filet de saumon gravlax

Pastrami de bœuf aux herbes
sur focaccia

Fromages & dessert

B O U C H É E S
A P É R I T I V E S

Mini burger ganache de
foie gras

Demi wrap chiffonnade
de saumon fumé

Demi buns jambon braisé
Fromages

C O C K T A I L
D I N A T O I R E

04 67 25 10 03 // 06 81 35 15 69
vatou.traiteur34@gmail.com

20€/PERS

35€/PERS

25€/PERS

Tous les menus sont constitués de 8 pièces différentes minimum, pour plus
d’information contacter  

8 pièces

10 pièces

 10 pièces


